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ZERO 
FOOD WASTE

Was ist das?

Wo wird es eingesetzt?

Was benötigt man?

Was kann es?

Welche Probleme löst es?

Kontakt und weitere Infos

Was kostet es?

Derzeit gibt es keine vergleichbaren Tools. Die
Plattform zur Food-Waste Vermeidung ist u.a. im
Rahmen mehrerer Veranstaltungen im
Mittelstand-Digital Zentrum Tourismus
entstanden und in seiner Zielsetzung einzigartig.

Welche Anbieter gibt es?

Prototyp – die Kommunikations- und
Lösungsplattform für weniger
Lebensmittelabfall in Gastronomie, Handel
und Kommunen.

Die Plattform unterstützt Akteur:innen indem sie
1. Best-Practice-Maßnahmen zur Food-Waste-
Vermeidung darstellt,  
2. mit speziell ausgebildeter KI-Anwendung
Fragen der Nutzenden beantwortet.
Weitere Aktivitäten befinden sich im Aufbau.

Produzierende optimieren Planung und
Produktion.
Gastronom:innen erhalten Beispiele für
Resteverwertung.
Teams setzen Nachhaltigkeitskonzepte
effektiv um.
Verbraucher:innen profitieren von regionalen
Angeboten.

 

Fehlende Umsetzungsideen gegen
Lebensmittelverschwendung 
Fehlende Kontakte für Austausch &
Vernetzung auf regionaler & überregionaler
Ebene.
Fehlender Zugang zu Fachwissen zum Thema
Lebensmittelverschwendung

Technisch: Standard-PC/Laptop oder Tablet
zur Datenerfassung, Internetzugang, aktueller
Webbrowser 
Organisatorisch: Nutzung der Informationen
im eigenen Betrieb bspw. in der Küche, bei
Einkauf und Entsorgung 

Kostenlos verfügbar 

Simone Krause –
simone.krause@umsicht.fraunhofer.de
Probieren Sie die Plattform Zero Food Waste aus!

https://digitalzentrum-tourismus.de/
mailto:simone.krause@umsicht.fraunhofer.de

